Jornadas gastronomicas del atun

~ El'Kaitai, conocido en Espana como ronqueo,

" g5 el arte milenario japonés que consiste en el corte preciso
de un-ejemplar de atin rojo de mas de 100 kg. Descubre
esta técnica, converfida en todo un espectdculo, a través
~ de unas jornadas unicas que te hardn disfrutar de los

| mejores cortes y sabores del atun.

Jueves 2 | 21.00h

Rongqueo y despiece de atun rojo en directo.
e Menu especial.

Viernes 3 y'sdbado 4 | 21:00h
Jornadas gastronomicas del atfun caon menud especial
- y.actuacion en directo.

o

T~ MENU
Mojorﬁa ‘dé"g’rﬁn rojo en semisalazon
Rocade ’répio‘cq.épn atdn picante y tobiko yuzu
Nigiri d'_e"roro con tuétano, oporto y pimienta sancho
> Niguiri de*okvqm'i con kaﬁmi - YUzU Yy especias japonesas
Tataki de Iomo#de atdn estilo nikkei
Tartar de chutoro con toques mediterraneos
Sashimi deiwlomo de atin con tomate ahumado
"% Gel dé& albahaca y micro.cebolla
" Stéak tartar de ventresca y vaca vieja

; Galete de atin con demiglass de ternera, shimeji
«'macerados en citricos y mini zanahoria encurtida

Postre Lucky

Precio: 60€. ~ -
N « *Bebida no incluida. gl -

Reservas: 649 22 22 22
info@odiseo—spain.‘coml




