FLA

1ODO AL 20

+

ODISEO

+

COCTEL DE BIENVENIDA
ENTRANTES A COMPARIIR

Ostfra francesa N°2
Jamon ibérico de bellota
Salmon noruego y panes artesanos
Blini de caviar con mantequilla de pasto
Terrina de fole y queso de cabra

Cangrejo real y holandesa citrica

ENTRANTE INDIVIDUAL

Crema de bogavantes y croufons de alga nori

PRIMER®

Rodaballo a la beurre blanc y tatin de puerros

SEGUNDO)

Medallon de lechal deshuesado
con foie y chalotas glaseadas al Oporfto

POSIRE

Dulce fin de ano

BODEGA

Marqués de Riscal Verdejo 100% organic magnum
Calados del puntido, Sierra Cantabria magnum

Champagne Laurent Perrier La Cuveé brut

UVAS DE LA SUERTE Y COTILLON

PRECIO

200 pp

incluye barra libre

COMPRAR
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