
ESTACIONES
Jamón ibérico 100% al corte

Quesos artesanos del mundo

Ostra al natural con toppings asiáticos

Variado de nigiris de pescado de lonja

APERITIVOS
Cigala con mantecado de sus cabezas

Blini de caviar y mantequilla

Cucharita de pulpo con parmentier de chistorra

Cangrejo real con mantequilla de sus corales

Esturión con�tado y tartar de tomate de temporada

Foie mi cuit con gellé de tokaji 5 lustros

Brioche de Steak tartar de chuleta de vaca madurada

Pluma de ibérico marinada con toques asiáticos

Dadito de solomillo de vaca madurada y demi glace

BODEGA
Marqués de Riscal Verdejo 100% organic magnum

Arienzo de Marqués de Riscal Rioja magnum

Cava Raventós i blanc de Nit

COMPRAR

140€P.P

PRECIO

incluye barra libre
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