TRAVESIA

MENU DEGUSTACION

Un vigje por nuestra gastronomio

APERITIVO

Lingote de foie y queso de cabra al Oporto
cCon Manzana verde

ENTRANTES

Vieira a la brasa y textura de maiz
Taco de gji de galling, parmesano y pistacho
Canelon de txangurro y velouté de mariscos

PRINCIPALES

Parpatana de aftun rojo y gjo blanco de coco
Cierva glaseadaq, crema de castana y shimeji

POSTRE

Tarta fina de fruta fresca con chantfilly
de chocolate blanco

Petit Fours

00€ PP

PRECIO MENU

MARIDAJE POR NUESTRO
SUMILLER

20€ PP

ESpumoso
Tantum Ergo Rosé Brut
100% Pinot noir

Blanco
ltsasmendi 7 Txakoli Bizcayo

42% Hondarribi Zuri, 38% Hondarrabi
zuri zerratie, 20% Riesling
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