
GRUPOS
2026

MENÚS





SONETO
APERITIVOS

Chips y aceitunas

Croqueta de chuleta y pimienta verde

ENTRANTES A COMPARTIR

Ensalada de pollo estilo campero

Berenjena cremosa de sobrasada ibérica y queso 
Idiazabal

Huevos rotos con guanciale y huancaína

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Codillo ibérico en su jugo con calabaza asada

Lubina a la brasa, crema de guisantes y couscous de ajo 
negro

POSTRE

Selección de postres Lucky

BODEGA INCLUIDA

Agua, cerveza y refrescos

Vinos selección especial ODISEO

62€/PAX

Menú



SINFONÍA
APERITIVOS

Jamón ibérico de Jabugo

Empanadilla caprese

ENTRANTES A COMPARTIR

Ensaladilla de merluza

Coca de magréde pato asado, cebolla dulce y foie

Tartar de atún rojo, huevos camperos y patata hilada

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Solomillo de vaca a la brasa y salsa española

Rape a la marinera

POSTRE

Selección de postres Lucky

BODEGA INCLUIDA

Agua, cerveza y refrescos

Vinos selección especial ODISEO

72€/PAX

Menú





CÓCTEL
2026

MENÚS



MELODÍA
*Menú servido a pie

55€/PAX

Menú

APERITIVOS

Jamón ibérico de Jabugo

Selección de quesos artesanos

Marinera

Empanadilla caprese

Vasitos de gazpachos de vegetales y frutas

Croqueta de jamón cremosa

Mini taco de ají de gallina

Arroz de chato murciano

Mini Burger de vaca, queso cremoso y confitura de 
bacon

POSTRE S

Mini dulces Luck y

BODEGA INCLUIDA

Agua, cerveza y refrescos 

Vinos selección especial ODISEO



ARMONÍA
APERITIVOS

Jamón ibérico de Jabugo

Selección de quesos artesanos

Bagel de tartar salmón y creme fraiche

Ensaladilla de merluza

Empanadilla de picaña

Steak tartar sobre crujiente de croissant con yema 
curada

Chicharrón de panceta y mayo japonesa

Croqueta de chuleta

Langostino en tempura y cítricos

Arroz a banda y alioli de azafrán

Brocheta de entrecot de vaca con verduras

POSTRE

Mini dulces Luck y

BODEGA INCLUIDA

Agua, cerveza y refrescos 

Vinos selección especial ODISEO

65€/PAX

Menú

*Menú servido a pie





Condiciones
de reserva
Menús en mesa a partir de 15 

comensales.

Menús cóctel a partir de 30 comensales.

Menús servidos a mesa completa. 
Confirmación de menú, alergias e 

intolerancias con un mínimo de 48 horas 
de antelación.

Se permite la modificación de 
comensales con 48h de antelación.

El servicio de bebidas incluidas comienza 
cuando todos los comensales estén en la 

mesa y finalizará junto con el postre.

La ubicación y el montaje de su mesa 
será seleccionada por el restaurante 
según disponibilidad y capacidad.

Todos los platos están sujetos a cambios 
según estacionalidad.

Todas las reservas están sujetas a 
disponibilidad.



Más info y reservas:

649 222 222
info@odiseo -spain.com
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